VORSPEISEN HAUPTOANGE  unsere klassiker

griiner blattsalat mit kernen an unserem hausdressing (ves44) 350 Sp“t;“ S
oL 0. chasspatzli mit rostzwiebeln und apfelmus 1450
+ Speck 3. spatzli mit saisonalem gemise und kase 2450
mittags-spezial: Kleiner griner blattsalat (be/ den schiefertatel-hauptgingen inklusive) 350 it galler olmabratuurst von metzgerel bechinger

bratwurst mit birlibrot 14.50
burrata mit eingelegtem kiirbis, linsen und balsamico tein/yross) 16.50 / 28.50  bratwurst mit rosti und zwiebel-preiselbeer chutney 2450
dreierlei marinierte oliven (- bratwurst mit chasspatzli und zwiebel-preiselbeer chutney 16.50
brot mit olivendl & dukkah chausgemachte gewirz-nussmischung) 750 ghackets & hornli mit apfelmus und kase 2450
saisonaler hummus mit brot oesen) 6.0 eintopf aus linsen, reis und saisonalem gemiise (ayurvedisches kitchari) /2sA 26.50
crostini mit ziegenkase, honig & baumnuss 150" Kalbsleberli mit frischen krautern, zwiebeln und rosti 3350
crostini mit raclettkase 9.50

zusatzliche beilagen: gemise 6.-, apfelmus 3.-, rostzwiebeln 2.50

drahtseilbahnli-platte DESSERT

Mini - fir | person | kase | fleisch | oliven | brot 16.-
Klein - fir 2 personen | kase | fleisch | oliven | aufstrich | brot 19 - hausgemachte kuchen 630
0r08S - fur 4 personen | kase | fleisch | oliven | aufstrich | dukkah | brot 9. 4 schlagrahm +150
+ kugel glacé +4.30
R T e v ichice v, e . 630
: wechselndes angebot mlt Salsonalen gerlchten : Coupe ,Vermlcelles“ m't mermgue, Mhm lmd VGHI”QQ'MC@ ]480
T TTTTTmmmmmsmsTessseooooSoososooo e vermicelles mit meringue und rahm (lein / gross) 9.80 / 14.80
affogato mit vanille- oder tivamisuglacé und espresso 9,50
chiasplattli verschiedene kasesorten aus der vegion, feigensenf, chutney 12.50

WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER FLEISCH
SAMTLICHE SPEISEN SIND HAUSGEMACHT UND WERDEN FRISCH ZUBEREITET
GERNE GEBEN WIR EUCH AUSKUNFT UBER ALLERGENE ZU DEN EINZELNEN GERICHTEN



