drantseilbahnli

café restaurant laden

HERZLICH WILLKOMMEN

DIE SPEISEN WERDEN VOR ORT MIT ROHPRODUKTEN UND TRADITIONELL IN DER KUCHE

VERWENDETEN ZUTATEN NACH DEN KRITERIEN DES LABELS ,FAIT MAISON" ZUBEREITET,

AUSGENOMMEN DER SPEISEN MIT EINEM STERN (*).

IMORGE wi-sr 51 Uhr 154 & So mar Busfet von 9-13.30 Upr)

Brunchplatte KLASSISCH fir 2 Personen 21.- pro Person

Mit  Brotkorb, Minigipfeli, hausgemachte Konfi, Butter, Kase, Fleisch, Lachsfrischkase,
Dorrtomatenaufstrich, Hummus, Frichte mit Jogurt und Granola

Brunchplatte VEGETARISCH fir 2 Personen 21.- pro Person

Mit Brotkorb, Minigipfeli, hausgemachte Konfi, Butter, Kase, marinierte Oliven, Dorrtomatenaufstrich,
Hummus, Frichte mit Jogurt und Granola, Avocadostampf mit Dukkah

Brunchplatte VEGAN fir 2 Personen 21.- pro Person

Mit Brotkorb, hausgemachte Konfi, pflanzliche Butter, marinierte Oliven, Randenhummus, saisonaler
Kurkuma-Aufstrich, frische Frichte mit pflanzlichem Jogurt und Granola, Avocadostampf mit Dukkah,
pflanzliche Alternative zu Kase von New Roots aus Cashewkernen

Tischbuffet ab 3 Personen 25.- pro Person
Mit Brotkorb, Minigipfeli, hausgemachte Konfi, Butter, Chasplattli, Fleischplattli,

Lachsfrischkase, Dorrtomatenaufstrich, Hummus, Frichte mit Joghurt und Granola,

Hiittenkase mit Krauter, Frichte mit Jogurt und Granola, Leitungswasser

Portion SWISS Rauchlachs (ca.509) mit Kapernapfel §.50
Rithrei aus 2 Freilandeier §.50

- mit Speck +3-
Joghurt mit frischen Frichten und hausgemachtem Granola 1250

- mit pflanzlichem Biojoghurt +]-
Goldener Porridge aus Hafer und Hirse mit Datteln, Kernen und Gewiirzen (vegan) 1250
Pancakes mit Ahornsirup und Frichtekompott 1550

VOLLSTANDIGE FROHSTUCKSKARTE ZUM ANKREUZEN SEPARAT ERHALTLICH It

JEDES WOCHENENDE (Samstag UND Sonntag) IM DRAHTSHLBAHNU ......
BRUNCH-BUFFET VON 9-13.30 UHR!

36.- pro Person (exkl. Getranke) | Wir freuen uns auf eure Reservation!




VORSPEISEN

Oriiner Blattsalat mit Kernen an unserem Hausdressing vzsu) 9.50
+ i +] -
+ Speck +3-
Nur am Mittag: leiner griner Blattsalat (be/ den Schiefertatel-Haupigingen inklusive) 350
Burrata mit Belugalinsen, Balsamico & Radiesli klein/gross 16.50 1 26.50
(rostini mit Ziegenkase, Honig & Baumnuss 12.50
Dreierlei marinierte Oliven 6.-
Brot mit Olivendl & Dukkah hausgemachte Gewiirz-Nussmischung 3.50
Saisonaler Hummus mit Brot (Kichererbsen’) 6.50
drahtseilbahnli-Platte

Mini - fir 1 Person | Kase | Fleisch | Oliven | Brot 16.-

Klein - fir 2 Personen | Kase | Fleisch | Oliven | Aufstrich | brot 29.-

6ross - fir & personen | Kase | Fleisch | Oliven | Aufstrich | Dukkah | Brot 59.-

"wir verwenden vorgekochte Kichererbsen

WIR VERWENDEN AUSSCHLIESSLICH SCHWEIZER FLEISCH
GERNE GEBEN WIR EUCH AUSKUNFT UBER ALLERGENE ZU DEN EINZELNEN GERICHTEN

Preise in CHF inkl. MWST

HAUPTOANGE  unsere Klassiker

Spatzli
(hasspatzli mit Rostzwiebeln und Apfelmus 150
Spatzli mit saisonalem Gemiise und Kase 150

St. Galler Olmabratwurst von Metzgerei Bechinger

Bratwurst mit Biirlibrot 14.50
Bratwurst mit Rosti und Zwiebel-Preiselbeer Chutney 1450
Bratwurst mit Chasspatzli und Zwiebel-Preiselbeer Chutney 16.50
Ghackets & Hornli mit Apfelmus und Kase 2450
Eintopf aus Linsen, Reis, Rosinen und saisonalem Gemiise (ayurvedisches Kitchari) /544 26.50
Kalbsleberli mit frischen Krautern, Zwiebeln und Rosti 33.50

Lusatzliche Beilagen: Gemise 6.-, Apfelmus 3.-, Rostzwiebeln 2.50

Filr Kinder: gerne bereiten wir Chasspazli (11.50), Gemiisespatzli (11.50), Spatzli nature (£.50), Ghackets &
Hornli (10.50) und Hornli nature (6.-) als Kinderportion zu.

DESSERTS

Hausgemachte Kuchen 6.30
+ Schlagrahm +1.50
+ Kugel Olace +4.30
6lacé von Richice, St.6allen verschiedene, wechselnde Sorten... | Kugel | 2 Kugeln 6.80 1 9.80
Kinderglacé im Becher 450
Limettensorbet mit 6in 12.50
Coupe ,da Bombig™ Erdnussbutter-Salzkaramell-6lacé mit Schlagrahm und Karamellsauce 14.50
Affogato mit Vanille- oder Tiramisuglacé und einem Espresso 9.50
Chasplattli verschiedene Kisesorten aus der Region, Feigensenf, Chutney 12.50

Preise in CHF inkl. MWST



