
 

adventsdinner 

Menü vom 4./ 5. Dezember 

 

 

Nüsslisalat aus Lömmenschwil TG 

mit Orangenfilets, Datteln und kandierten Kürbiskernen 

*** 

Parmesancrèmesuppe 

mit Kräuteröl und Croûtons 

*** 

Randenrisotto 

mit Buchweizencrunch, Parmesan und Brunnenkresse 
 

oder 
 

Geschmorte Bäggli vom Freilandkalb 

mit Kartoffelpüree, Rosenkohl, Portulak und Nussbutter 

*** 

Schoggivariation mit Mousse, Glacé und Kuchen 

mit  Passionsfrucht und Haselnuss 

 

 

Vegetarisches 4-Gang-Menü für 74 CHF (inkl. MWST) 

4-Gang-Menü mit Fleischgericht im Hauptgang für 82 CHF (inkl. MWST) 



 

 

adventsdinner 

Menü vom 10./ 11./ 12. Dezember 

 

 

Randencarpaccio mit 

Feta, Balsamico und Baumnuss 

*** 

Selleriecrèmesuppe mit Apfel und Croûtons 

*** 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Parmesan, 

Spinat und Kürbis (Vegi) 
 

oder 
 

Niedergegartes Rindsentrecôte mit 

Kartoffel-Thymian-Gratin und Petersilienwurzel 

*** 

Crème Brûlée von der Tonkabohne  

mit eingelegten Zwetschgen und Mandeln 

 

 

Vegetarisches 4-Gang-Menü für 71 CHF (inkl. MWST) 

4-Gang-Menü mit Fleischgericht im Hauptgang für 81 CHF (inkl. MWST) 



 

adventsdinner 

Menü vom 18./ 19. Dezember 

 

 

Stundenei mit Kartoffel, 

Spinat und Belperknolle 

*** 

Randen-Kokos-Suppe 

mit Meerrettich und Schnittlauch 

*** 

Kartoffel-Lauch-Quiche 

mit Sellerie, Parmesan und Nüssen 
 

oder 
 

Rücken vom Freilandkalb 

mit Mandelkartoffeln, Schwarzwurzel und Jus 

*** 

Hausgemachtes Zimtparfait 

mit lauwarmen Zwetschgen und Meringue 

 

 

Vegetarisches 4-Gang-Menü für 73 CHF (inkl. MWST) 

4-Gang-Menü mit Fleischgericht im Hauptgang für 82 CHF (inkl. MWST) 




